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DIA 1
Taller .
Practicode Barismo

Aprende a Usar unaMaquina de Espresso Desde
Cero, Bebidas Calientes y Métodos de Extraccién

WREMCEBAR

Maquina de caféy

molino
- Tipos de maqguinas
= - Maquina, molino, mezcla de caféy
mano '-

-Preparacion de espresso y leche
- Limpieza y mantenimiento

Café e insumos para
tu cafeteria

- ¢Qué café elijo?

- ¢QUEé insumos compro?

- Proveedores y marcas

- Conocimiento del café: tueste,
tipo de café, altura

Practica de bebidas
calientes

v - Cappuccino, latte, moccha,
~ | americano, espresso, chai,
_+ chocolate, té y tisana

Practica de método SRR b5 D
(brew bar) LUN-SAB
g - Torre fria, dripper, prensa 6 H o RAS 10AM-5PM

francesa, aeropress, sifon

BlZ japonés, ibrik FECHAS ABIERTAS ESTE MES

CDMX, GDL, PUEBLA

BENEFICIOS QUE TE INCLUYE:
. .
) a kﬁ/ 0.

GRUPOS INSUMOS DIPLOMA DE
PEQUENOS INCLUIDOS EMCEBAR

INSCRIBETE HOY!

INVERSION:
Llama al 3399 PESOS CZEMSI
(55)5350-1415 PERSONA [l FYITXE

Crédito

o Agendauna(Cita SPE: gussl




DIiA 2
Taller de . '
Negocios Cafeterias

Descubre Cémo Iniciar tu Cafeteria, Como
Administrarla, OperarlayDar Servicio al Cliente

WREMCEBAR

Como Iniciar Tu
Cafeteria

- Selecciona tu maquina
- Tramites

- Ubicacién y local

- Presupuesto

- Proveedores

Administracion del
Negocio

- Contratacion de personal
- Némina

- Gastos mensuales

- Almacén

- Marketing y redes

E-=1

Ilﬂﬁl

Manejo de la Cafeteria
fﬁ“ - Layout (distribucién)

- Diseno de menu

I - Presuspuesto de insumos
-Controles
- Tareas en la cfateria

DURACION DE 1 DIiA

S ° LUN-SAB
Servicio al Cliente 6 HORAS . .u.:owm
PN , - Manejo de clientes
5— dificiles FECHAS ABIERTAS ESTE MES
- Comandas
- Problemas frecuentes CDMX9 GDL’ PUEBLA

BENEFICIOS QUE TE INCLUYE:

b
=
1= AT
GRUPOS FORMATOS DIPLOMA DE
PEQUENOS INCLUIDOS EMCEBAR

INSCRIBETE HOY! INVERSION:

+3MS|
e PESOS
(55) 5350-1415 3399 POR n (WS
SPE; gi=

Tarjeta
Crédito

o Agendauna(Cita




DIA 3
Taller de
Bebidas FriasyCosteo

WREMCEBAR

Aprende a Elaborar de Bebidas Frias para Tu

Cafeteria + Aprende a Costear Tus Recetas

Insumos para
Bebidas Frias

- Polvos, jarabes, salsas,
desechables e insumos

Cdédigo del Frappé

l._ - Nuestro método, paso a
< paso, para preparar tus
bebidas

Practica de Bebidas
Frias

#  .Soda italitana, smoothie,
chamoyada, tisana helada,
cappuccino y chocolate
helados

Frappés de Especialidad
y Bebidas con Helado

r - Café frappé, chai frappé,
A matcha frappé, malteada,

eskimo, flotante y affogato . ,
S Y anes DURACION DE 1 DiA

P LUN-SAB
Costeo de Menu 6 HORAS .. :rm
- Descubre cual es tu costo y
@ en cuanto vender tus FECHAS ABIERTAS ESTE MES

bebidas al publico y tus CDMX, GDL, PUEBL A

promociones

BENEFICIOS QUE TE INCLUYE:

we [
N AT
Y e ® e

GRUPOS INSUMOS DIPLOMA DE
PEQUENOS INCLUIDOS EMCEBAR

INSCRIBETE HOY!

INVERSION:
Llama al $3990 5 oMl
(55)5350-1415 PERSONA [l FYIPEE

Crédito
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DIA 4

WREMCEBAR
Taller de Crepas

Lacrepaesunalimento muyrentable. Le cuesta

de 7/ all pesos hacerlayse vende desde
S40 pesos hasta $S80 pesos.

Como Hacer Crepas
- Elaboraciéon de masa

- Practica
- Recetas
. Aderezos

Crepas de Especialidad

. De crema de avellana

? - De Champinones a
las hierbas

- De pollo salteado
- Crepa suzette

Crepas Japonesas
M . Crepa estilo japonés

$ . Crema batida

v

Masas de Sabores B,

s ' De hierbas finas 6 HORAS I{gZI&AS_ASgM

v- Paprika
-Matcha FECHAS ABIERTAS ESTE MES
Chocolate CDMX, GDL, PUEBL/

- Sin gluten

BENEFICIOS QUE TE INCLUYE:

.

e
_ Y
GRUPOS INSUMOS DIPLOMA DE
PEQUENOS INCLUIDOS EMCEBAR

INSCRIBETE HOY! )
INVERSION: +3MS|

I(-éaSI;‘;.??éO-Mw 33990 EE’E‘:ZN N con

Tarjeta
Crédito

o Agendauna(Cita




DIA 5

REMCEBAR
Taller de Snacks Salados

Necesitas vender alimentos Salados como comida
entuCafeteria. Los Snacks Salados sonIldeal.

Snacks Salados \V

Elaboracién y montaje de:?? \

L*;. - Quice Lorraine 2
- Croissant
- Chapata
- Baguette

Elaboracion de Pan

Elaboracién de masas:
- Masa para chapata

- Masa quebrada LT
. Masa para baguette

Ensaladas y Aderezos [J<*1A8

... - Ensalada basica Y (L 7

L‘ . -""'ﬁ‘)( ﬂ / F Rpi=r s e e N,
» - Aderezo de chipotle ) .
DURACION DE 1 DIA

-Aderezo de mostazay LUN-SAB
6 HORAS 10AM-5PM

miel
FECHAS ABIERTAS ESTE MES

- Vinagreta
CDMX, GDL, PUEBLAZ

BENEFICIOS QUE TE INCLUYE:

.

e

GRUPQS |NSUMOS DIPLOMA DE
PEQUENOS INCLUIDOS EMCEBAR

INSCRIBETE HOY!

INVERSION:
Llama al $3990 5 oMl
(55)5350-1415 PERSONA [ FY /TR

Crédito

o Agendauna(Cita




DIiA 6
SOLO EN CDMX
Taller de Panaderia Dulce

REMCEBAR

LaPanaderia Artesanalestade Modaenlas
Cafeterias. Agrega TuPropia Marca de Pan.

Bases de Panaderia

s = - Herramientas
: - Ingredientes
- Proveedores

Masas y Formados

- Chocolatin

- Roles gourmet

- Conchas gourmet

- Cuernito tradicional
- Monos

- Orejas

- Banderillas

- Trenzas rellenas

- Bisquet
Complementos “
al Pan DURACION DE 1 DIiA
- - Mermelada 6 HORAS ﬁg,ﬁ’,],,S_AsﬁM
W;i - Brillo de pan
& . Costra para concha FECHAS ABIERTAS ESTE MES

- Glaseado para roles C DMX

.

e
GRUPOS INSUMOS DIPLOMA DE
PEQUENOS INCLUIDOS EMCEBAR

INSCRIBETE HOY!

INVERSION: <3S
Llama al BICE)SROS
(55) 5350-1415 $3990 SN Tarjeta
o AgendaunaCita SPE Crédito




DIA 7 REMCEBAR

Tallerde
ArteLatteyCocteconCafe

Diferencia Tu Cafeteria con 2 Técnicas:
Arte Latte y Cocteleria con Café

Taller de Arte Latte

» - Etching

7 . Plantillas y caida libre
- Figuras clasicas:
monje, corazén y roseta

Cocteleria con Cafe ¥

@  pricticay cata de:
v . Café cubano

- Café irlandés

- Café vienés

- Mezcalillo |
- Tequilafé DURACION DE 1 DiA

) LUN-SAB
-Cafeloourbon 6 HORAS T OAM-EPM
- Carajillo

FECHAS ABIERTAS ESTE MES

CDMX, GDL, PUEBL

GRUPOS INSUMOS DIPLOMA DE

PEQUENOS INCLUIDOS EMCEBAR
INSCRIBETE HOY! NVERSIGN.
Llama al PeR>
(55) 5350-1415 $3990 £25.... Tarjeta
o AgendaunaCita SPE: &= St id




DIA 8
Taller de
Catacionde Café

SiUsted va acomprar café, tiene que saber qué
esta comprando. Aprenda a Catarun Buen Café.

R EMCEBAR

Sabores y Aromas del
Café

- Rueda de la catacion
'; - Herramientas
VA7 . Ejercicios

Factores que Afectan

el cafée
. Calidades del café

- Tamanos
- Precios segun calidad
- Procesos del café: honey,

lavado, natural

.Como Detectar

Buen café y Mal cafée?

@& . Ciencia del sabor
- Sabores principales del

café ! \ "' .
. Tipos de tueste y molido Q 1.4 .

- Factores que impactan Ah\\ o 0 ‘
el sabor

- Defectos del café 6D UﬁAaoﬁxg D”:‘_UN SAB

- Metodologia de catacién i

y ejercicios 10AM-5PM
- ¢Como elegir un buen

café? FECHAS ABIERTAS ESTE MES

. ¢Cémo cuidar la calidad DMX, GDL, PUEBLA

de mi café?

BENEFICIOS QUE TE INCLUYE:
. .
) a kﬁ/ 0.

GRUPOS INSUMOS DIPLOMA DE
PEQUENOS INCLUIDOS EMCEBAR

INSCRIBETE HOY! )
INVERSION: +3MS|

BETHEE] PESOS
(55)5350-1415 $399 ,';g{‘SON A con

o AgendaunaCita Ei gl

Tarjeta
Crédito




EscuelaMexicanade Cafeterias, Bares yRestaurantes

(55)5350-1415 () (55)7816-1858

DIA 1- GHRS

Taller de Barismo

Maquina de café y Molino

- Tipos de maquinas

- Maquina, molino, mezcla y mano
-Preparacion de espresso y leche

- Limpieza y mantenimiento

Café e Insumos para Cafeteria
- ¢Qué café elijo? - ¢ Qué insumos
compro? - Proveedores y marcas
- Conocimiento del café: tueste,
tipo de café, altura

Practica Bebidas Calientes
- Cappuccino, latte, moccha, chai,
americano, espresso, chocolate, té y
tisana
Practica de Métodos (brew bar)
- Torre fria, dripper, prensa francesa,
aeropress, sifon japonés, ibrik

r

Coémo Hacer Crepas

- Elaboracién de masa, Practica
- Recetas, Aderezos

DIA 4 - 6HRS

Tallerde Crepas

Crepas de Especialidad

- De crema de avellana, Champinones a
las hierbas, Pollo Salteado, Crepa suzette

Crepas Japonesas
- Crepa estilo japonés, Crema batida

Masas de Sabores
- De hierbas finas, Paprika
-Matcha, Chocolate
- Sin gluten

DIA 7 - GHRS

Taller Arte Latte

yCocteconCafé

Taller de Arte Latte

- Etching

- Plantillas y caida libre

- Figuras clasicas:
monje, corazon y roseta

Cocteleria con Café

Practica y cata de:
- Café cubano

- Café irlandés

- Café vienés

- Mezcalillo

- Tequilafé

- Café bourbon

- Carajillo

ELIGETU
2 Dias 3 Dias
$6990 | $9990

@ INSUMOS
@ DIPLOMAS @ LIBRETA
@ MATERIAL DIGITAL

1 Dia
$3990

@ ELIGE FECHAS

emcesar CURSOS PARA INICIAR TU CAFETERIA

Taller de Negocios

Coémo Iniciar Tu Cafeteria
- Selecciona tu maquina, Tramites,
Ubicacién y local, Presupuesto,
Proveedores

Administraciéon del Negocio
- Contratacién de personal, Némina,
Gastos mensuales, Almacén, Marketing

Manejo de la Cafeteria

- Layout (distribucién), Disefio de menu
- Presuspuesto de insumos, Controles,
Tareas en la cafeteria

Servicio al Cliente
- Manejo de clientes dificiles, Comandas,
Problemas frecuentes

DIA 5 - GHRS

Taller de Snacks
Salados

Snacks Salados
Elaboracién y montaje de:
- Quice Lorraine, - Croissant
- Chapata, - Baguette

Elaboracion de Pan
Elaboracién de masas:
- Masa para chapata
- Masa quebrada
- Masa para baguette

Ensaladas y Aderezos
- Ensalada basica
- Aderezo de chipotle
-Aderezo de mostaza y miel
- Vinagreta

DIA 8 - 6HRS

Taller de Catacién

de Café

Sabores y Aromas del Café

- Rueda de la cataciéon, Herramientas
- Ejercicios

Factores que Afectan el café
- Calidades del café, Tamanos

- Precios segun calidad, Procesos del
café: honey, lavado, natural

¢Como Detectar Buen
café y Mal café?

- Ciencia del sabor

- Tipos de tueste y molido

- Factores que impactan el sabor

- Defectos del café

- Metodologia de catacién y ejercicios
- ¢Cémo elegir un buen café?

- ¢Cémo cuidar la calidad de mi café?

N4

3MSI

@ 3 Meses Sin Intereses con
Tarjeta Crédito

QCDMX | GUADALAJARA | PUEBLA

DIA 3 - 6HRS
Taller de Bebidas

ik FriasyCosteo

Insumos para Bebidas Frias

- Polvos, jarabes, salsas, desechables e
insumos

Cédigo del Frappé
- Método, paso a paso, para preparar tus
bebidas

Practica de Bebidas Frias
- Soda italiana, smoothie, chamoyada,
tisana helada, cappuccino y chocolate
helados

Frappés de Especialidad y
Bebidas con Helado

- Café frappé, chai frappé, matcha frappé,
malteada, eskimo, flotante y affogato

Costeo de Menu
- Descubre cual es tu costo y

en cuanto vender tus bebidas al
publico y tus promociones

DIA 6 - 6HRS

Tallerde Panaderia
Dulce

s )
———

Bases de Panaderia

- Herramientas, Ingredientes
- Proveedores

Masas y Formados
- Chocolatin, Roles gourmet, Conchas
gourmet, Cuernito tradicional
- Mofios, Orejas, Banderillas, Trenzas
rellenas, Bisquet

Complementos al Pan
- Mermelada, Brillo de pan
- Costra para concha
- Glaseado para roles

ASESORIAS

@ Al contratar Paquetes de
6,7y 8 Dias, Te Incluimos
Gratis 3 Asesorias.

CONSULTA LASFECHAS DE CURSOS
Llamaal (55) 5350-1415 o AgendaunaCita




AS NOTICIAS
ARA FUTUROS
,; DUENOS DE
| CAFETERIAS:

| ASESORIAS EMCEBAR |

; <K
18

\_Obtén Asesoria y Soluciones
de Como Iniciar Tu Cafeteria,
iAntes y Después de Venir a
Los Cursos!

= ASESORIA 2
PRACTICA PLAN DE
DE BARISMO ACCION

» 2 Horas de Asesoria
Después de Venir a Tus
Cursos

e En Vivo por Internet, Grupal

e PLAN DE ACCION:

e Te ayudamos a disenar tu
plan de accidn, con los
pasos especificos que
tienes que seguir para
iniciar tu cafeteria.

DESPUES DE
TUS CURSOS

e Precio Regular: $5990 Pesos por Asesoria
e No se Venden por Separado Sin Haber
Tomado Cursos EMCEBAR




. LLAMA HOY AL
(53) 3390-1413

CDMX

INSURGENTES SUR 355
COL.HIPODROMO CONDESA

GUADALAJARA

ENRIQUE DIAZ DE LEON NORTE 99
COL. AMERICANA

PUEBLA

AV. JUAREZ 2916 DESPACHO 105
COL. LA PAL




