
Catálogo
Cursos de
Cafetería
y Barismo
PRESENCIALES EN
CDMX | GUADALAJARA | PUEBLA

WWW.EMCEBAR.ORG.MX
(55) 5350-1415



Taller
Práctico de Barismo

Aprende a Usar una Máquina de Espresso Desde
Cero, Bebidas Calientes y Métodos de Extracción 

$3990 PESOS
POR
PERSONA

+3MSI+3MSI
con
Tarjeta 
Crédito

Llama al 
(55) 5350-1415
o Agenda una Cita

INVERSIÓN:

DÍA 1

G R U P O S
P E Q U E Ñ O S

I N S U M O S
I N C L U Í D O S

D I P L O M A  D E
E M C E B A R

INSCRÍBETE HOY!

Máquina de café y
molino

· Tipos de máquinas
· Máquina, molino, mezcla de café y
mano
·Preparación de espresso y leche
· Limpieza y mantenimiento

Café e insumos para
tu cafetería

· ¿Qué café elijo?
· ¿Qué insumos compro?
· Proveedores y marcas
· Conocimiento del café: tueste,
tipo de café, altura

Práctica de bebidas
calientes

· Cappuccino, latte, moccha, 
americano, espresso, chai,
chocolate, té y tisana

Práctica de método
(brew bar)

· Torre fría, dripper, prensa
francesa, aeropress, sifón
japonés, ibrik

6 HORAS
DURACIÓN DE 1 DÍA

CDMX, GDL, PUEBLA
FECHAS ABIERTAS ESTE MES

LUN-SAB
10AM-5PM

BENEFICIOS QUE TE  INCLUYE:



Taller de
Negocios Cafeterías

Descubre Cómo Iniciar tu Cafetería, Cómo
Administrarla, Operarla y Dar Servicio al Cliente

$3990 PESOS
POR
PERSONA

+3MSI+3MSI
con
Tarjeta 
Crédito

Llama al 
(55) 5350-1415
o Agenda una Cita

BENEFICIOS QUE TE  INCLUYE:

6 HORAS
DURACIÓN DE 1 DÍA

CDMX, GDL, PUEBLA
FECHAS ABIERTAS ESTE MES

INVERSIÓN:

DÍA 2

LUN-SAB
10AM-5PM

G R U P O S
P E Q U E Ñ O S

F O R M A T O S
I N C L U Í D O S

D I P L O M A  D E
E M C E B A R

INSCRÍBETE HOY!

Cómo Iniciar Tu
Cafetería

· Selecciona tu máquina
· Trámites
· Ubicación y local
· Presupuesto
· Proveedores

Administración del
Negocio

· Contratación de personal
· Nómina
· Gastos mensuales
· Almacén
· Marketing y redes

Manejo de la Cafetería
· Layout (distribución)
· Diseño de menú
· Presuspuesto de insumos
·Controles
· Tareas en la cfatería

Servicio al Cliente
· Manejo de clientes
difíciles
· Comandas
· Problemas frecuentes



Taller de
Bebidas Frías y Costeo

Aprende a Elaborar de Bebidas Frías para Tu
Cafetería + Aprende a Costear Tus Recetas

$3990 PESOS
POR
PERSONA

+3MSI+3MSI
con
Tarjeta 
Crédito

Llama al 
(55) 5350-1415
o Agenda una Cita

6 HORAS
DURACIÓN DE 1 DÍA

CDMX, GDL, PUEBLA
FECHAS ABIERTAS ESTE MES

INVERSIÓN:

DÍA 3

LUN-SAB
10AM-5PM

G R U P O S
P E Q U E Ñ O S

I N S U M O S
I N C L U Í D O S

D I P L O M A  D E
E M C E B A R

INSCRÍBETE HOY!

BENEFICIOS QUE TE  INCLUYE:

Insumos para
Bebidas Frías

· Polvos, jarabes, salsas,
desechables e insumos

Código del Frappé
· Nuestro método, paso a
paso, para preparar tus
bebidas

Práctica de Bebidas
Frías

· Soda italitana, smoothie,
chamoyada, tisana helada,
cappuccino y chocolate
helados

Frappés de Especialidad
y Bebidas con Helado

· Café frappé, chai frappé,
matcha frappé, malteada,
eskimo, flotante y affogato

Costeo de Menú
· Descubre cuál es tu costo y
en cuánto vender tus
bebidas al público y tus
promociones



Taller de Crepas
La crepa es un alimento muy rentable. Le cuesta

de 7 a 11 pesos hacerla y se vende desde 
$40 pesos hasta $80 pesos.

$3990 PESOS
POR
PERSONA

+3MSI+3MSI
con
Tarjeta 
Crédito

Llama al 
(55) 5350-1415
o Agenda una Cita

6 HORAS
DURACIÓN DE 1 DÍA

CDMX, GDL, PUEBLA
FECHAS ABIERTAS ESTE MES

INVERSIÓN:

DÍA 4

LUN-SAB
10AM-5PM

G R U P O S
P E Q U E Ñ O S

I N S U M O S
I N C L U Í D O S

D I P L O M A  D E
E M C E B A R

INSCRÍBETE HOY!

Cómo Hacer Crepas
· Elaboración de masa
· Práctica
· Recetas
· Aderezos

Crepas de Especialidad
· De crema de avellana
· De Champiñones a
las hierbas
· De pollo salteado
· Crepa suzette

Crepas Japonesas
· Crepa estilo japonés
· Crema batida

Masas de Sabores
· De hierbas finas
· Paprika
·Matcha
·Chocolate
· Sin gluten

BENEFICIOS QUE TE  INCLUYE:



Taller de Snacks Salados
Necesitas vender alimentos Salados como comida

en tu Cafetería. Los Snacks Salados son Ideal.

$3990 PESOS
POR
PERSONA

+3MSI+3MSI
con
Tarjeta 
Crédito

Llama al 
(55) 5350-1415
o Agenda una Cita

6 HORAS
DURACIÓN DE 1 DÍA

CDMX, GDL, PUEBLA
FECHAS ABIERTAS ESTE MES

INVERSIÓN:

DÍA 5

LUN-SAB
10AM-5PM

G R U P O S
P E Q U E Ñ O S

I N S U M O S
I N C L U Í D O S

D I P L O M A  D E
E M C E B A R

INSCRÍBETE HOY!

Snacks Salados
Elaboración y montaje de:
· Quice Lorraine
· Croissant
· Chapata
· Baguette

Elaboración de Pan
Elaboración de masas:
· Masa para chapata
· Masa quebrada
· Masa para baguette

Ensaladas y Aderezos
· Ensalada básica
· Aderezo de chipotle
·Aderezo de mostaza y
miel
· Vinagreta

BENEFICIOS QUE TE  INCLUYE:



Taller de Panadería Dulce
La Panadería Artesanal está de Moda en las

Cafeterías. Agrega Tu Propia Marca de Pan.

$3990 PESOS
POR
PERSONA

+3MSI+3MSI
con
Tarjeta 
Crédito

Llama al 
(55) 5350-1415
o Agenda una Cita

6 HORAS
DURACIÓN DE 1 DÍA

CDMX
FECHAS ABIERTAS ESTE MES

INVERSIÓN:

DÍA 6

LUN-SAB
10AM-5PM

G R U P O S
P E Q U E Ñ O S

I N S U M O S
I N C L U Í D O S

D I P L O M A  D E
E M C E B A R

INSCRÍBETE HOY!

SÓLO EN CDMX

Bases de Panadería
· Herramientas
· Ingredientes
· Proveedores

Masas y Formados
· Chocolatín
· Roles gourmet
· Conchas gourmet
· Cuernito tradicional
· Moños
· Orejas
· Banderillas
· Trenzas rellenas
· Bisquet

Complementos
al Pan

· Mermelada
· Brillo de pan
· Costra para concha
· Glaseado para roles

BENEFICIOS QUE TE  INCLUYE:



Taller de
Arte Latte y Cocte con Café

Diferencia Tu Cafetería con 2 Técnicas: 
Arte Latte y Coctelería con Café

$3990 PESOS
POR
PERSONA

+3MSI+3MSI
con
Tarjeta 
Crédito

Llama al 
(55) 5350-1415
o Agenda una Cita

6 HORAS
DURACIÓN DE 1 DÍA

CDMX, GDL, PUEBLA
FECHAS ABIERTAS ESTE MES

INVERSIÓN:

DÍA 7

LUN-SAB
10AM-5PM

G R U P O S
P E Q U E Ñ O S

I N S U M O S
I N C L U Í D O S

D I P L O M A  D E
E M C E B A R

INSCRÍBETE HOY!

Taller de Arte Latte
· Etching
· Plantillas y caída libre
· Figuras clásicas:
monje, corazón y roseta

Coctelería con Café
Práctica y cata de:
· Café cubano
· Café irlandés
· Café vienés
· Mezcalillo
· Tequilafé
· Café bourbon
· Carajillo

BENEFICIOS QUE TE  INCLUYE:



Taller de
Catación de Café

Si Usted va a comprar café, tiene que saber qué
está comprando. Aprenda a Catar un Buen Café.

$3990 PESOS
POR
PERSONA

+3MSI+3MSI
con
Tarjeta 
Crédito

Llama al 
(55) 5350-1415
o Agenda una Cita

6 HORAS
DURACIÓN DE 1 DÍA

CDMX, GDL, PUEBLA
FECHAS ABIERTAS ESTE MES

INVERSIÓN:

DÍA 8

LUN-SAB
10AM-5PM

G R U P O S
P E Q U E Ñ O S

I N S U M O S
I N C L U Í D O S

D I P L O M A  D E
E M C E B A R

INSCRÍBETE HOY!

Sabores y Aromas del
Café

· Rueda de la catación
· Herramientas
· Ejercicios

Factores que Afectan
el café

· Calidades del café
· Tamaños
· Precios según calidad
· Procesos del café: honey,
lavado, natural

¿Cómo Detectar
Buen café y Mal café?

· Ciencia del sabor
· Sabores principales del
café
· Tipos de tueste y molido
· Factores que impactan
el sabor
· Defectos del café
· Metodología de catación
y ejercicios
· ¿Cómo elegir un buen
café?
· ¿Cómo cuidar la calidad
de mi café?

BENEFICIOS QUE TE  INCLUYE:



1 Día 2 Días 3 Días
de $16,000 a de $20,000 ade $8,000 a

4 DÍAS 5 Días 6 Días
de $32,000 a de $38,000 ade $26,000 a de $44,000 a

8 DÍAS
de $50,000 a

$3990 $6990 $9990

INSUMOS 3MSI ASESORÍAS
3 Meses Sin Intereses con
Tarjeta Crédito

Al contratar Paquetes de 
6, 7 y 8 Días, Te Incluímos
Gratis 3 Asesorías.

$12990 $15990 $18990 $20990

PO
PULAR

+ C
O

M
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7 Días

$23990
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Bases de Panadería

· Herramientas, Ingredientes
· Proveedores

Masas y Formados
· Chocolatín, Roles gourmet, Conchas
gourmet, Cuernito tradicional
· Moños, Orejas, Banderillas, Trenzas
rellenas, Bisquet

Complementos al Pan
· Mermelada, Brillo de pan
· Costra para concha
· Glaseado para roles

Sabores y Aromas del Café
· Rueda de la catación, Herramientas
· Ejercicios

Factores que Afectan el café
· Calidades del café, Tamaños
· Precios según calidad, Procesos del
café: honey, lavado, natural

¿Cómo Detectar Buen
café y Mal café?

· Ciencia del sabor 
· Tipos de tueste y molido
· Factores que impactan el sabor
· Defectos del café
· Metodología de catación y ejercicios
· ¿Cómo elegir un buen café?
· ¿Cómo cuidar la calidad de mi café?

Snacks Salados
Elaboración y montaje de:
· Quice Lorraine, · Croissant
· Chapata, · Baguette

Elaboración de Pan
Elaboración de masas:
· Masa para chapata
· Masa quebrada
· Masa para baguette

Ensaladas y Aderezos
· Ensalada básica
· Aderezo de chipotle
·Aderezo de mostaza y miel
· Vinagreta

Cómo Hacer Crepas
· Elaboración de masa, Práctica
· Recetas, Aderezos

Crepas de Especialidad
· De crema de avellana, Champiñones a
las hierbas, Pollo Salteado, Crepa suzette

Crepas Japonesas
· Crepa estilo japonés, Crema batida

Masas de Sabores
· De hierbas finas, Paprika
·Matcha, Chocolate
· Sin gluten

Cómo Iniciar Tu Cafetería
· Selecciona tu máquina, Trámites,
Ubicación y local, Presupuesto,  
Proveedores

Administración del Negocio
· Contratación de personal, Nómina,
Gastos mensuales, Almacén,  Marketing

Manejo de la Cafetería
· Layout (distribución), Diseño de menú
· Presuspuesto de insumos, Controles,
Tareas en la cafetería

Servicio al Cliente
· Manejo de clientes difíciles, Comandas,
Problemas frecuentes

Taller de Barismo
DIA 1 - 6HRSDIA 1 - 6HRS

Máquina de café y Molino
· Tipos de máquinas
· Máquina, molino, mezcla y mano
·Preparación de espresso y leche
· Limpieza y mantenimiento

Café e Insumos para Cafetería
· ¿Qué café elijo? · ¿Qué insumos
compro? · Proveedores y marcas
· Conocimiento del café: tueste,
tipo de café, altura

Práctica Bebidas Calientes
· Cappuccino, latte, moccha,  chai,
americano, espresso, chocolate, té y
tisana

Práctica de Métodos (brew bar)
· Torre fría, dripper, prensa francesa,
aeropress, sifón japonés, ibrik

Insumos para Bebidas Frías
· Polvos, jarabes, salsas, desechables e
insumos

Código del Frappé
· Método, paso a paso, para preparar tus
bebidas

Práctica de Bebidas Frías
· Soda italiana, smoothie, chamoyada,
tisana helada, cappuccino y chocolate
helados

Frappés de Especialidad y
Bebidas con Helado

· Café frappé, chai frappé, matcha frappé,
malteada, eskimo, flotante y affogato

Costeo de Menú
· Descubre cuál es tu costo y

en cuánto vender tus bebidas al
público y tus promociones

Taller de Arte Latte
· Etching
· Plantillas y caída libre
· Figuras clásicas:
monje, corazón y roseta

Coctelería con Café
Práctica y cata de:
· Café cubano
· Café irlandés
· Café vienés
· Mezcalillo
· Tequilafé
· Café bourbon
· Carajillo

ELIGE FECHAS

MATERIAL DIGITAL

DIPLOMAS LIBRETA

Llama al  (55) 5350-1415 o Agenda una Cita
CONSULTA LAS FECHAS DE CURSOS

ELIGE TU

CURSOS PARA CURSOS PARA INICIAR TU CAFETERÍAINICIAR TU CAFETERÍA

PROMOCIONESPROMOCIONESTE INCUYETE INCUYE

PAQUETE DE CURSOSPAQUETE DE CURSOS

Escuela Mexicana de Cafeterías, Bares y Restaurantes

(55) 5350-1415                     (55) 7816-1858                     CDMX | GUADALAJARA | PUEBLA

Taller de Negocios
DIA 2 - 6HRSDIA 2 - 6HRS

Taller de Bebidas
Frías y Costeo

DIA 3 - 6HRSDIA 3 - 6HRS

Taller de Crepas
DIA 4 - 6HRSDIA 4 - 6HRS

Taller de Snacks
Salados

DIA 5 - 6HRSDIA 5 - 6HRS
Taller de Panadería

Dulce

DIA 6 - 6HRSDIA 6 - 6HRS

Bases de Panadería

DIA 7 - 6HRSDIA 7 - 6HRS
Taller de Catación 

de Café
Taller Arte Latte 
y Cocte con Café

DIA 8 - 6HRSDIA 8 - 6HRS



ASESORÍAS EMCEBAR

ASESORÍA 1
PRÁCTICA
DE BARISMO

Obtén Asesoría y Soluciones
de Cómo Iniciar Tu Cafetería,
¡Antes y Después de Venir a

Los Cursos!

1 Hora de Práctica en Sede
EMCEBAR CDMX, GDL,
PUEBLA
1 a 1 con un Docente Experto

ASESORÍA PRÁCTICA: 
Practica el uso de la máquina:
Extracción de espresso
Cremado de leche en lanceta
Limpieza de Máquina
Práctica de Arte Latte

LAS 3 ASESORÍAS 
SE INCLUYEN 
GRATIS 

EN PAQUETES 
DE 6, 7 Y 8 DÍAS
DE CAFETERÍAS

ASESORÍA 2
PLAN DE
ACCIÓN

2 Horas de Asesoría
Después de Venir a Tus
cursos
En Vivo por Internet, Grupal
PLAN DE ACCIÓN: 
Te ayudamos a diseñar tu
plan de acción, con los
pasos específicos que
tienes que seguir para
iniciar tu cafetería.

ASESORÍA 3
DESPUÉS DE 
TUS CURSOS

2 Horas de Asesoría Después de
Venir a Tus cursos
En Vivo por Internet, Grupal
ASESORIA DE NEGOCIOS:
Resuelve dudas específicas que
te quedaste de los cursos o
temas vistos.
Consulta la Opinión de Expertos
para las Decisiones Que Quieres
Tomar.

Precio Regular: $5990 Pesos por Asesoría
No se Venden por Separado Sin Haber
Tomado Cursos EMCEBAR



C D M X
I N S U R G E N T E S  S U R  3 5 5
C O L . H I P O D R O M O  C O N D E S A  

Inicia tu Cafetería

LLAMA HOY AL
(55) 5350-1415

G U A D A L A J A R A
E N R I Q U E  D Í A Z  D E  L E O N  N O R T E  9 9
C O L .  A M E R I C A N A

P U E B L A
A V .  J U A R E Z  2 9 1 6  D E S P A C H O  1 0 5
C O L .  L A  P A Z


